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Watiirliches Aroma

Wird aus naturlichen, pflanzlichen oder tierischen Rohstoffen wie z. B. Fruchten, Gewdrzen,
Krautern, gerostetem Kaffee oder Milcherzeugnissen gewonnen. Zur Herstellung diirfen nur
physikalische, enzymatische oder mikrobiologische Verfahren angewendet werden, u.a.
Auspressen, Destillieren, Erwarmen, Filtrieren, Mahlen, Mischen, Vergaren oder Zerkleinern.
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Aroma

Wird mittels chemischer Synthese wie z. B. Veresterung oder Acetylierung hergestellt. Die daftr
benotigten Rohstoffe mussen nicht natrlichen Ursprungs sein, aber die chemische Beschaffenheit
der Mehrzahl der Endprodukte sind identisch mit einer in der Natur vorkommenden Substanz
pflanzlichen oder tierischen Ursprungs (ehemals Naturidenten gemaR alter 88/338EWG). Daher
sind diese Aromen in der Regel auch riickstandsfrei.

Daher wird bei den von uns ausgewahlten Teesorten neben den nattrlichen Aromen nur die ehemals
Naturidenten gemal? alter 88/338EWG eingesetzt.
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D@ﬂm'&'on von Aromen

In unseren Tees werden ausschlie3lich Aromen, die auf EU und internationale Ebene den aktuellen
Gesetzen und Verordnungen entsprechen verwendet. Durch vielfaltige und umfassende
Qualitatsprifungen wird sichergestellt, dass Aromen in gleichbleibender hoher Qualitat sicher und
unbedenklich produziert werden, so dass diese allgemein fur den menschlichen Verzehr geeignet
sind.

Am 20.01.2009 ist die neue Aromenverordnung VO(EG)1334/2008 in Kraft getreten und gilt jetzt
nach einer Ubergangsfrist von 2 Jahren offiziell seit Januar 2011. Die EG Aromenverordnung
VO(EG)1334/2008 lost die Aromen-Richtlinie 88/388EWG ab.

Definitionen gemaR VO(EG)1334/2008:




